
Nous réalisons une cuisine de produits frais dans le respect de la saisonnalité. 
Certains produits peuvent venir à manquer, merci de votre compréhension. 
Prix euros nets TTC 

 

 

 

 

 

Nos smørrebrøds 
[Prononcé smeurbreud c’est le concept même du sandwich ouvert Danois] 

 

 
 

NOS SMØRREBRØDS reviendront dès le printemps. 
 

 

Déjeuner 
 
 

Entrées 
• Maquereaux cuisinés en escabèche, orange sanguine, panacotta fenouil, pickles de moutarde, 
  Croûtons. 
Ou végétarien... 
• Tarte salée aux chèvres frais, orties, ail des ours, jeunes pousses. 
Plats 
• Echine de cochon confite « Torikatsu », riz parfumé au kimchi, gel pimenté,  
  Jus infusé à la citronnelle.                  
Ou végétarien... 
• Fregola sarda cuisiné en cocotte, crémeux d’artichauts, fricassée de légumes printanier, 
  Lait parmesan. 
 

Desserts 
• Viennois au chocolat au lait, chantilly au Kahula. 
Ou 
• Banana Bread, glace carambar. 
 
 
 
 
Entrée + Plat + Dessert : 24€ / 22€ 
 
Entrée + Plat Ou Plat + Dessert : 22€ / 20€ 

 
 
 
 
Le Fish & Chips du Vendredi : Cabillaud en tempura & pommes allumettes + dessert : 24€ 
 
 
Chaque prix est entendu par couleur. Toute modification entraîne le tarif le plus haut. 
Merci de bien vouloir nous préciser vos allergènes dès la prise de commande. 


