
Nous réalisons une cuisine de produits frais dans le respect de la saisonnalité. 
Certains produits peuvent venir à manquer, merci de votre compréhension. 
Prix euros nets TTC 

 

 

 

 

 

Nos smørrebrøds 
[Prononcé smeurbreud c’est le concept même du sandwich ouvert Danois] 

 

PORK 
Echine de porc confite aux aromates, pickles de concombre, mayonnaise savora, oignons crispy. 
 
HERRING 
Filet de hareng fumé, salade de pomme de terre, pickles d’échalotes. 
 
GOAT 
Mousse de chèvre frais au miel, granola maison, céleri vinaigrette. 
 
2 tartines smørrebrøds + une salade ou un potage + Dessert : 20€ 
 
 

 

Déjeuner 
Entrées 
• Rillettes de poisson au curry, pain de campagne toasté, pickles de betteraves. 
Ou végétarien... 
• Asperges vertes, sauce hollandaise citron.  

 
Plats 
• Pièce de bœuf d’Aubrac snackée, pomme de terre grenaille confites, jus aux poivres. 
Ou végétarien... 
• Cocotte de crozet au sarrasin, légumes verts, émulsion beurre noisette infusé au romarin. 
 

Desserts 
• Brownie chocolat aux fruits secs, crème anglaise KF. 
Ou 
• Nage de fraises infusée au sureau, biscuit mirliton, sorbet K6. 
 
 
Entrée + Plat + Dessert : 24€ / 22€ 
 
Entrée + Plat Ou Plat + Dessert : 22€ / 20€ 

 
 
Le Fish & Chips du Vendredi : Cabillaud en tempura & pommes allumettes + dessert : 24€ 
 
Chaque prix est entendu par couleur. Toute modification entraîne le tarif le plus haut. 
Merci de bien vouloir nous préciser vos allergènes dès la prise de commande. 


