
 
 

Pour vous et votre santé nous cuisinons avec notre cœur, une cuisine sincère, 

Créative et en toute transparence 
 

On grignote… 
 

•  Croustillant de gambas à la menthe fraîche, sauce yaourt-citron : 6€ (3 pièces par pers) 
 

 
On entre… 

 

• Gravelax de bœuf d’Aubrac mariné façon Thaï, crémeux d’aubergines au sésame, menthe, 

Cacahuètes torréfiées :18€ 
 

• Maquereaux des côtes Bretonnes grillés à la flamme, sablé romarin, pana cotta d’oignons infusés aux aromates, 

Gel groseille, pickles : 18€ 

• Raviolis de ricotta parfumés au poivre & citron, moules Bouchot, bouillon de fenouil infusé à l’absinthe : 18€ 

 
On résiste… 

• Coffre de canette de chez Bernard Rellier à Vinzelles, pochée puis rôtie, textures de betteraves, cerises pickles,  

Jus parfumé à l’amaretto : 27€ 
 

• Le porcelet farci de la tête aux pieds, comme une porchetta, textures de courgettes, pancetta grillée, 

Jus parfumé au Vermouth : 27€  
 

• Truite des Monts d’Aubrac cuite à basse température, crémeux de champignons, girolles, feuille d’épeautre, 

Sabayon infusé à la verveine de chez Chris, jus de volaille : 27€ 

 

• Nos fromages du moment : L’assiette : 14€ (supp menu : 9€)  

 
De la douceur… 

 

• Tube croustillant, riz au lait « grand-mère », framboises des jardins de Nicolas, son sorbet, 

Espuma au lait de coco, citron vert : 10€ 
 

• Les abricots pochés au poivre Timut, gâteau moelleux à l’amande, bouillon infusé au poivre Timut, 

Glace aux Amaretti : 10€ 

• Profiteroles au chocolat, crème glacée à la menthe des jardins de Nicolas, sauce chocolat Caraïbe : 10€ 

 

 

- Menu Lunch/Dîner : entre, résiste, douceur : 43€ // Menu Végétarien : 43€ 
 

- Accord mets et vins, 3 séquences en 8cl à 21€, ou avec une bulle en apéritif à 29€ 

 

- Menu les yeux fermés en 4 instants : 62€ // Menu les yeux fermés Végétarien : 62€ 
 

 

- Accord mets et vins, 4 séquences en 6cl à 21€, ou avec une bulle en apéritif à 29€ 

 

- Menu enfant : entrée, plat, dessert : 20€ // Plat, dessert : 16€ 

 
Nous réalisons une cuisine de produits frais dans le respect de la saisonnalité, 

Certains produits peuvent venir à manquer, merci de votre compréhension. 

 

 
Prix euros nets TTC 

 

Merci de nous préciser vos allergènes dès la prise de commande. 


